“ | Vin & spiritus

-1 likeren

tilbage?

Viseetter stor pris pa kvalitetsspiritus i Danmark.
Det skal gerne vaere de dyre flasker gin, rom og
whisky, der bliver &bnet, nar vi skal nyde en lille en.
Bliver likeren det neeste store hit p& barkortet?

Af Kasper Mundt-Nielsen

Spintus fpdger de store trends, vi ser
i resten af restaurationsbranchen.
Forbrugemne vil have nydelse, god
den Jokalt producerede spiritus. Ofte
er det ikke Lengere nok blot at sers
vere en anonym flaske avec til kaffen
= der skal fplge mere med for at give

rigtig dygtige til at producere spiritus
af heg kvalitet, hvad enten det er gin,
rom, whisky, frugtvin eller likpe. Det
bar vieret de hinde flasker spiritus,
der i forste omgang vandt plads 1
forbrugernes hjerter, men i de sidste
iir har frugtvin buldret frem, og m
er turen kommet til. at likecen skal
tilhage i forhrugernes bevidsthed.
Liker lider under et mormonimage,
men nir de dygtige danske producens
ter begynder at producere likerer @
mange afskygninger, mi det betyde,
at forbrugerne er begyndt at f3 ynene
op for den hlpde og fyldige driks
mange herige epenskaber.

Vazk med mormor

Vi har testet fire forskellige likeeer =
alle fra Dunmark = ag vi har generelt
vieret imponerede over kvalitet og
smag, men ogst den diversitel produks

« Likr har altsd veeret lidt mormors
praget op meget spd. Hyis man ikke
kunne lave moget af kvalitet, har man
altidd kunnet lave det spdt, fortelier
Per Rusmussen, en af mandene bag
Norlxg, som er en af de nyere krefter
pd likprmarkedet.

« Norlig er af den nye generation, hvor
smagen af frugten er i bpjsaedet. og
sukkeret er sat pd sidelinjen. Vores
produkter har ssdme, men er ikke
sode, de smager af det, de skal, neme
lig rivaren, uddyber han.

Det er lige netop, fordi rivaren er
kommet i centrum, at likeren bliver
3 interessant. Det er muligt at skabe
liketrer § 53 mange andre afskygninger
end kirsebeer, og ikke fordi kirschaer
ikke er godt = for som du kan lese i
vores anmeldelser, i kan det viere
virkelig godt = men fordi det giver s
mange anvendelsesmuligheder.

Mange anvendelsesmuligheder
De likstrer, vi har smagt, varierer fra
en Tikgr, der goe sig bedst i en cocks
tail, ben over en likor, der kan nydes
som et godt ghas vim, til en liker, der
kan drikkes til kaffen efier et vele
overstdet mikid. Det, at likorer kan
mydes pd s forskellige mder, giver
Jer. der skal servere produkierne, en
spaendende opgave: Find den helt
rette likpe 11l den rette anledning Og
g lover jer, at den diversitet, vi ser

sammen med, at den eneste likor, man
bar prewet, netop var mormars halve,
varme og alt for gamle flaske kirsce
hrliker hjemme i skibet.
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i de danske produkter, er i stor og
smagene s komplekse og dybe, at der
er potentiale for store smagsoplevelser
pé alle niveaner, helt fra et skvaet likor
i din gin & tonac 1l den helt store

gourmetoplevelse.

Creme de Noix
Norlig, 24 %

BED
oMM
ELSE

Creme de Noix er en likpr fremstillet pd
gronne valnedder. Til fremstilling
anvendes danske og franske grsane
valnedder. Nodderne plukkes for
mexining, hvorefter de kviermnes og
blandes i en koncentreret
alkoboloplesning. Den er Jet brunlig og
med en lysere orange kamt som en vin
med akler. | nasen Br man varme og let
bitre valosdder og micke baer. Aromaen
er varm med et let pift af alkobol. Den
uger berdigt af valnsdder o efterlad
dig med noter af chokolade, beder,
lakrids, krydderier og et strejf af
karamel. En meget balanceret og dyb,
fyldig smagsoplevelse, som giver en
liker, der kan s1a helt alene, til ot
ostebord eller som avec til kaffen.




